
Vitigno: Blend di vitigni a bacca bianca e rossa.

Colore: Rosato tenue e brillante.

Profumo: Delicato, aromatico, caratteristico.

Sapore: Morbido, sapido, fresco ed armonico.

Spumantizzazione: Metodo Martinotti.

Abbinamento Gastronomico: Aperitivi, piatti a base di pesce e carni bianche.

Temperatura di servizio: 6-8°C.

Confezioni:
Da 0,750 lt cartoni da 6 bottiglie.
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